
Протокол №2
заседания комиссии родительского контроля 

в ГБОУ основной общеобразовательной школе №465 Колпинского района

“20” октября 2023г.

Присутствовали -5  чел

Председатель комиссии: Михайлова В.В., -  и.о.директора школы;
Члены комиссии: Сивцева Н.С., -  завхоз -  отв.за питание в школе - секретарь

комиссии по школе;
Андреева Н.Г., -  представитель родительского контроля от 2 класса; 
Ермолина Е.В., - представитель родительского контроля от 2 класса; 
Глядяева О.В., -  представитель родительского комитета от 3 класса; 
Цветкова А. А., -  представитель родительского комитета от 4класса.

Повестка дня: Время проверки - 10:30

1. Проверка организации работы и качества питания в школьном буфете-распределителе.
2. Соблюдение графика питания и санитарно-гигиенических требований в буфете-

распределителе.

ХОД ЗАСЕДАНИЯ

По первому вопросу слушали завхоза Сивцеву Н.С., - ответственную за питание в школе, 
секретаря комиссии родительского контроля, которая предоставила акт проверки организации 
работы и качество питания школьного буфета . Комиссия родительского контроля в количестве 
5 человек, составила акт о том, что «_20_» _октября_ 2023г., в 10:30 была проведена проверка 
качества питания в школьном буфете.

В ходе проверю! выявлено: завтрак для обучающихся 1-4 классов полностью 
соответствовал установленному цикличному меню, столы были накрыты согласно 
утвержденному директором графику:

1. Учащиеся прибыли в буфет организованно с 3-х минутным интервалом, что дало 
возможность каждому классу вымыть руки, занять положенные места за столами.

2. Завтрак из ежедневного меню на 20.10.2023г. состоял из:
• Бутерброд с сыром;
• Каша гречневая молочная жидкая со сливочным маслом;
• Кофейный напиток;
• Свежие фрукты (яблоко)

Было проведено контрольное взвешивание 3 порций каши гречневой, вес соответствовал 
положенным нормам, указанным в цикличном меню и меню на информационном стенде.

Была проведена экспертиза вкусовых качеств готовых блюд. Претензий к качеству 
приготовления и качеству готовой продукции нет. В рационе присутствуют свежие фрукты.

Работник буфета - зав. производством АО «Артис» производила выдачу готовых блюд в 
головном уборе и перчатках.

Комиссия осмотрела пищеблок буфета и линию раздачи. Нарушений санитарно- 
гигиенических норм в ходе проверки не было выявлено.

В ходе проверки классным руководителям начальных классов рекомендовано проводить 
просветительскую работу с учащимися и родителями о правилах здорового питания.
В результате проверки родительским контролем организации питания в школьном буфете -  
распределителе оформлены следующие документы:
- лист контроля за организацией питания (Приложение № 1)
- акт результатов проверки родительского контроля (Приложение № 2).



Решили:
1. Считать проверку организации работы и качества питания в школьном буфете 

удовлетворительной.
2. Было решено продолжить вести контроль за поставкой горячих обедов, проверку 

соблюдения санитарно-гигиенических требований к перевозке обедов и соблюдения 
графика питания обучающихся.

3. Комиссии родительского контроля провести проверку качества питания обучающихся 
в декабре 2023 года .

Члены заседания:
В.В. Михайлова 

Н.С. Сивцева 

Н.Г.Андреева 

О.В. Глядяева 

Е.В. Ермолина 

А. А.Цветкова



Лист контроля за организацией горячего питания 
в ГБОУ школе № 465 Санкт-Петербурга

Дата проведения проверки: JO. -/а, лрл̂ .̂____________
Инициативная группа, проводившая проверку

^  ^  /iCe.T't^U lAuA  ■“

X® п/п Вопрос Да/нет
1 . Имеется ли в организации меню?

А) да, для всех возрастных групп и режимов 
функционирования организации
Б) да, но без }шета возрастных групп
В) нет

2 . Вывещено ли цикличное меню для ознакомления родителей и детей?
А) да
Б) нет

3. Вывешено ли ежедневное меню в удобном для ознакомления родителей и детей месте?
А) да 1 /^

Б) нет
4. В меню отсутствуют повторы блюд?

А) да, по всем дням

Б) нет, имеются повторы в смежные дни

5. В меню отсутствуют запрещенные блюда
А) да, по всем дням \ /
Б) нет, имеются повторы в смежные дни

6. Соответствует ли регламентированное цикличным меню количество 
режим функционирования организации?

приемов пищи

А) да
V /

Б) нет
7. Есть ли в организации приказ о создании и порядке работы бракеражной комиссии?

А) да

Б) нет
8. Проводится ли уборка помещений после каждого приема пищи?

А) да
v X

Б) нет
9. Качественно ли проведена уборка помещений для приема пищи на момент работы 
комиссии?

А) да

Б) нет
10, Обнаруживались ли в помещениях для приема пищи насекомые, грызуны и следы их 
жизнедеятельности?

А) да

Б) нет
11 . Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной гигиены?



А) да \ / "

Б) нет
12. 1ыявлялись ли замечания к соблюдению детьми правил личной гигиены?

А) да

Б) нет
13. Выявлялись ли при сравнении реализуемого меню с утвержденным меню факты 
исключения отдельных блюд из меню?

А) да

Б) нет
14. Имели ли факты выдачи детям остывшей пищи?

А) да

Б) нет 1 /

-О.
(подпись)

(подпись)

(подпись)

ФИО

'а /^.С.
ФИО

ФИО
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Приложение. № 2

Акт № 1
по итогам проведения общественного (родительского) контроля питания 

в буфете-распределителе ГБОУ школы № 465 Санкт-Петербурга

20.10.2023 
Время: 10.30

Цель проведения общественного (родительского) контроля выявление нарушений при организа
ции питания в буфете-распределителе ГБОУ школы № 465 Санкт-Петербурга

Мы, члены комиссии общественного контроля по питанию:
Члены комиссии:
В.В. Михайлова 
Н.С. Сивцева 
Н.Г. Андреева 
Е.В. Ермолина 
О.В. Глядяева 
А.А. Цветкова

составили настоящий акт в том, что была проведена проверка питания обучающихся (завтрака) 
в буфете-распределителе ГБОУ щколы № 465 Санкт-Петербурга

На момент проверки установлено:
• документы по организации питания имеются в полном объеме. Представлены приказы 

«О создании бракеражной комиссии», «О создании общественного контроля за организацией го
рячего питания школьников», «Полонсения о порядке доступа родителей (законных представите
лей) обучающихся в организацию общественного питания в образовательной организации»;

• административно-общественный контроль за организацией питания осуществляется ко
миссией по контролю за питанием обучающихся, ответственным по питанию от администрации 
школы;

• было проведено контрольное взвешивание и дегустация членами комиссии след)тощих 
блюд завтрака обучающихся: бутерброд с сыром (40 гр.), каша гречневая молочная со сливоч
ным маслом (160гр), напиток кофейный (180 гр.), яблоко (ЮОгр).

• при взвешивании все порции завтрака соответствуют норме, соответствуют возрастной 
потребности детей.

• при дегустации родители отметили, что вкусовые качества достаточно высоки, качество 
обработки соответствует предъявляемым требованиям.

• в обеденном зале для каждого класса накрываются отдельные столы, посадочных мест де
тям хватает. Все классные руководители сопровождают свои классы.

• эстетичность накрытия: столы чисто вытерты, используются специальные принадлежно
сти для мытья столов, тарелки чистые, без сколов.

Вывод: в буфете-распределителе ГБОУ школы № 465 Санкт-Петербурга организовано предо
ставление горячего питания школьников с 1 по 4 класс. Комиссия признала работу буфета- 
распределителя и организацию питания удовлетворительной. Претензий и замечаний со стороны 
проверяющих нет.

Члены комиссии родительского контроля:

В.В. Михайлова 
Н.С. Сивцева 
Н.Г. Андреева

О.В. Глядяева 
Е.В. Ермолина 
А.А. Цветкова


